
 

Bahnhofstrasse 10, CH-7304 Maienfeld 
+41 81 302 18 18 | info@restaurantfalknis.ch | restaurantfalknis.ch 

offen Donnerstag bis Montag, 10.00 bis 23.00 Uhr 

 

HERZLICH WILLKOMMEN IM FALKNIS 
 
Stundenlang halte ich ihn in der Hand. Wüsste nicht, was ich ohne ihn täte. Ein 
Nachkomme tschechischer Gastarbeiter in der Schweiz hat ihn zum Leben erweckt, 
ganz in der Nähe des Triemli Spitals in Zürich, Alfred Neweczerzal (1899-1958): Den 
Sparschäler Rex. Er sei «der Inbegriff eines demokratischen Schweizer 
Industrieprodukts» schreibt das Museum für Gestaltung Zürich. Er wird in über 
zwanzig Länder exportiert, jedes Jahr gibt es rund eine Million neue Rex und der Preis 
hat sich seit 1947 kaum verändert. Die Welt eroberte der Sparschäler vom 
Familienbetrieb in Affoltern am Albis aus. Vor vier Jahren ging die Zena Swiss AG in die 
Victorinox AG über. Auf dem ehemaligen Firmengelände in Affoltern am Albis soll ein 
Leuchtturmprojekt für nachhaltigen Wohnungsbau durch die Architekten Herzog & de 
Meuron entstehen. So ist der Lauf der Zeit, das Gute bleibt. Schauen Sie doch auf Ihrem 
Rex zuhause nach, bei meinem prägt sich mir der Name Zena Swiss – swiss made –, 
Spargel um Spargel ein und mit dieser Geschichte dazu geht das Schälen mit Rex fast 
von alleine.  

 
Lieber zu viel als zu wenig schäle ich vom Spargel weg. Foto: li-steven.ch 
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Bahnhofstrasse 10, CH-7304 Maienfeld 
+41 81 302 18 18 | info@restaurantfalknis.ch | restaurantfalknis.ch 

offen Donnerstag bis Montag, 10.00 bis 23.00 Uhr 

E M P F E H L U N G  Z U M  A P É R O  

MAIENFELDER CHAJUS, TRAUBENSAFT-SCHORLE 

ALKOHOLFREI 33CL – 8.50 
Weingut Schloss Salenegg 

 

MALANSER SCAMPAGNA EXTRA BRUT BLANC DE NOIR – 13.50 
Wegelin Weine 

 

MALANSER SCHILLER DEMETER 2022 – 11 
Louis Liesch 

 

FLÄSCHER SAUVIGNON BLANC 2022 – 11 
Andrea Davaz 

 

GIN THE RED & TONIC – 17 
Lipp Weingut & Destillerie, Maienfeld 

 

BAUERNSALSIZ LUFTGETROCKNET – 14 
Brügger Trockenfleisch Manufaktur, Parpan 

 

MAIENFELDER ALPKÄSE VON DER ALP STÜRFIS – 14 
Birnenbrot und Feigensenf 

 

BÜNDNERPLATTE AUF ANDEERER GRANIT – 33 
Bündnerfleisch, Coppa, Rohschinken und Speck 

Brügger Trockenfleisch Manufaktur, Parpan 

  



 

 

V O R S P E I S E N  U N D  K L E I N I G K E I T E N  

FRÜHLINGSALAT – 13.50 
Radieschen, Rapskerne, Sprossen, italienische Sauce 
 

 

RAUCHLACHS AUS LOSTALLO – 27.50 
Dill-Senfsauce, Toastbrot, Salat, italienische Sauce 

 

 

JUNGER SPINATSALAT MIT WACHTELEIER – 18.50 
Croûtons, französische Sauce 

 

 

WEISSE FLÄSCHER SPARGELSCHAUMSUPPE – 13 
 

 

KOKOS-ZITRONENGRASSUPPE VEGAN – 12.50 
Koriander 
 

 

LAUWARMER KALBSKOPF – 24.50 
Gemüse und Kräutervinaigrette 

 
 

PARPANER SIEDWURST MIT BROT – 16 
Brügger Trockenfleisch Manufaktur, Parpan 

Sternen Senf - das Original vom Bellevue - 

Safranrisotto - 22 

Zubereitung 15 Minuten 

 

 

POULETFLÜGELI IM KÖRBLI – 21 
Pommes – 26 

 

 
 

AUS 1 MACH 2 
Für zwei Personen teilen wir alle Gerichte zum Preis von einem auf zwei Teller. 

 
 

  



 

 

H A U P T G E R I C H T E  

KALBS CORDON BLEU – 49 
Pommes, Greyerzer Käse, Bauernschinken, Gemüse, Zitrone 
 

 

SCHWEINSKOTELETT MIT SCHWARTE 450 GR – 47 
Pommes, Gemüse, Kräuterbutter 

 

 

MISTKRATZERLI AUS DEM OFEN – 45 
Safranrisotto, Gemüse, Merlotjus 

 

 

 

 
 

WEISSE SPARGELN MIT FRÜHJAHRSKARTOFFELN 

SPARGELHOF RISCH, FLÄSCH 
 

Walliser Eglifilets gebraten, Zitrone – 56 

 

Bündnerplatte auf Andeerer Granit – 53 
Vorspeise (ohne Kartoffeln) – 43 

 

Braune Butter, Parmesan – 42 

Vorspeise (ohne Kartoffeln) – 32 
 

Hausgemachte Mayonnaise – 42 

Vorspeise (ohne Kartoffeln) – 32 

 

 
 

 

 

 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und Intoleranzen auslösen können, 

informieren wir Sie auf Anfrage gerne. 

 

 

Herkunft 
Fisch, Kalb, Schwein, Poulet: Schweiz 
  



 

 

D E S S E R T  

HIMBEERSORBET – 15  
Himbeeren, Himbeer-Brand Lipp Weingut & Destillerie, Maienfeld 
 

RHABARBER-ERDBEERKOMPOTT – 15  
Sauerrahmglace 

 

PANNA COTTA – 13  
Beerenpulp, Himbeeren, Erdbeeren 

 

HAUSGEMACHTES KAFFEEGLACE – 13 
Kahlúa Coffee-Liqueur, Rahm 
 

AFFOGATO AL CAFFE – 10 
Doppelter Espresso, Vanilleglace 

 

IRISH COFFEE – 14  
 

 

BÜNDNER KÄSEAUSWAHL 
Birnenbrot auf Andeerer Granitplatte 
Klein – 19 

Gross – 23 

 

 

DAZU EMPFEHLEN WIR 
0.5 dl, S88 Auslese, Scheurebe, Markus Stäger, Maienfeld – 7 

0.5 dl, Dioli, Irene Grünenfelder, Jenins – 9 

1 dl, Gewürztraminer, Martin Enderlin, Maienfeld – 8 

4 cl, Porto 20 years, 20°, Niepoort – 10 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

Herkunft 
Kuh-, Schaf-, Ziegenkäse: Sennereien Andeer & Sufers 

Alpkäse: Alp Stürfis, Maienfeld     



 

 

W E I N E  I M  O F F E N A U S S C H A N K  

WEISS    

  0.1 l 0.5 l 

Maienfeld    

Ralf Komminoth, Riesling Silvaner 2022  5.40 27 

Martin Enderlin, Pinot Blanc 2022  6.50 32 

Martin Enderlin, Gewürztraminer 2022  8.20 41 

    

Fläsch    

Andrea Davaz, Sauvignon Blanc 2022  11 55 

Christian Hermann, Riesling 2022  11.50 57 

    
Malans    

Anjan Boner, Freisamer 2023  12 60 

    

Waadt    
Henri Contesse, St. Saphorin, Lavaux   5.40 27 

    

ROSÉ    

    

Fläsch    

Louis Liesch, Schiller Demeter 2022  11 55 

    

ROT    

    

Maienfeld    

Paul Komminoth, Pinot Noir 2022  5.40 27 

Martin Tanner, Pinot Noir 2023  5.40 27 

Ruedi Wullschleger, Pinot Noir 2021  6.80 34 

    

Jenins    

Irene Grünenfelder, Pinot Noir 2022  12 60 
    

Italien    

Tenuta di Carleone, Il Randagio Toskana 2022  9.50 47 

    

Spanien    
Proelio Riserva, Rioja 2018  8.50 42 

  



 

 

F L A S C H E N W E I N E  

WEISS     

  0.5 l 0.75 l 1.5 l 

Maienfeld     

Möhr-Niggli, Pinot Blanc 2022   65  

Möhr-Niggli, Viognier 2021   86  

Thomas Lampert, Chardonnay 2020   69  

Ruedi Wullschleger, Sauvignon Blanc 2022   65  

Markus Stäger, Riesling Silvaner 2020   52  

     

Jenins     

Georg Schlegel, Riesling Silvaner 2022   52  

Georg Schlegel, Pinot Blanc 2022   62  

     

Malans     

Giani Boner, Completer 2015   185  

Giani Boner, Pinot Gris 2020/21   72  

Weingut Fromm, Pinot Gris 2022   74  

Anjan Boner, Freisamer 2023   84  

     

Fläsch     

Christian Hermann, Riesling 2022   79  

Roman Hermann, Chardonnay 2022   74  

Roman Hermann, Completer 2022   82  

Andrea Davaz, Sauvignon Blanc 2022   77  

     

Wallis     

Cave du Rhodan, Petite Arvine, Salgesch 2017   49  

Cave du Rhodan, Fendant, Salgesch 2019   32  

     

Waadt     

Cave Cidis, Morges, La Côte 2022   36  

Testuz, Dézaley L’Arbalète Grand Cru 2019   56  

 
Österreich     

Markowitsch, Grüner Veltliner Alte Reben 

Niederösterreich 2021 

  49  

Kollwentz, Chardonnay Leithakalk 

Burgenland 2018 
  56  



 

 

F L A S C H E N W E I N E      

ROSÉ     

  0.5 l 0.75 l 1.5 l 

Malans     

Louis Liesch, Schiller Demeter 2022   77  

     

Fläsch     

Thomas Marugg, Federweiss Pinot Noir 2022   63  

     

ROT     

     

Maienfeld     

Carina Lipp, Pinot Noir Sélection 2021   76  

Möhr-Niggli, Pinot Noir 2022   62  

Möhr-Niggli, Pinot Noir PILGRIM 2020/21   94  

Möhr-Niggli, Pinot Noir PILGRIM 2020/21    183 

Ruedi Wullschleger, Pinot Noir 2021  34 56  

Markus Stäger, Pinot Noir 2021   54  

Markus Stäger, Pinot Noir Olymp 2018/19   119  

Markus Stäger, Pinot Noir Barrique 2021   72  

Markus Stäger, Pinot Noir Barrique 2021    139 

Thomas Lampert, Pinot Noir Sélection 2021   56  

Weingut Pola, Malbec 2021   79  

     

Jenins     

Georg Schlegel, Pinot Noir 2022  34   

Georg Schlegel, Pinot Noir Saliser 2016    105  

Georg Schlegel, Pinot Noir Saliser 2016    199 

Jan Luzi, Pinot Noir Pfaffen 2020   98  

Irene Grünenfelder, Pinot Noir Alte Reben 2020   115  

Irene Grünenfelder, Pinot Noir Eichholz 2016   139  

Irene Grünenfelder, Pinot Noir 2022   84  

Christian Obrecht, Pinot Noir Trocla Nera 

Demeter 2021 

  79  

     

  



 

 

F L A S C H E N W E I N E  

  0.5 l 0.75 l 1.5 l 

Malans     

Giani Boner, Pinot Noir Grand Cru 2017/18   94  

Louis Liesch, Pinot Noir Spätlese Demeter 2019   79  

Louis Liesch, Pinot Noir Barrique Demeter 2020   94  

Weingut Fromm, Pinot Noir Village 2022   75  

     

Fläsch     

Thomas Marugg, Pinot Noir KRUOG 2019  62   

Thomas Marugg, Diolinoir ARDESIA 2015   105  

Andrea Davaz, Pinot Noir Uris 2018   98  

Christian Hermann, Pinot Noir H 2017/18   115  

Christian Hermann, Pinot Noir Reserve 2022   94  

Jürg Marugg, Pinot Noir Barrique 2019   76  

Jürg Marugg, Momentum Syrah/Merlot 2019/20   89  

Roman Hermann, Terra Noir 2020   79  

Roman Hermann, Pinot Noir Grand Maître 2020   99  

     

Misox     

Madlaina Erni, ARTE, Merlot 2021   53  

Madlaina Erni, La Fiducia, Bündner Merlot 

Barrique 2020 

  89  

     

Wallis     

Cave du Rhodan, Shiraz, Salgesch 2020   56  

Cave du Rhodan, Cornalin, Salgesch 2018/20   59  

     

Tessin     

Sottobosco, Agriloro, Arzo 2017   79  

Sassi Grossi, Gialdi, Mendrisio 2019/22   119  

     

     

     

 

 

    

     

     



 

 

F L A S C H E N W E I N E  

  0.5 l 0.75 l 1.5 l 

Italien     

Il Randagio, Merlot/Cabarnet Franc 

Tenuta di Carleone, Toskana 2022 

  66  

Magari, Cabarnet Franc/Cabarnet Sauvignon 
Angelo Gaja, Toskana 2021 

  126  

Casasilia Gran Selezione, Sangiovese  

Poggio al Sole, Toskana 2019 

  87 

 

 

 

Casasilia Gran Selezione, Sangiovese 
Poggio al Sole, Toskana 2019/20 

   
 

170 
 

Chianti Classico 

Poggio al Sole, Toskana 2021  

 32   

Il Blu, Sangiovese/Merlot/Cabernet 

Brancaia, Toskana 2018 

  135  

L’Urlo, Merlot 

Azienda Agricola Urlari, Toskana 2019 

  96  

Brunello di Montalcino, Sangiovese 

Casanova di Neri, Toskana 2016/18 

  119  

Argentiera, Sangiovese/Merlot/Vernaccia 

Tenuta Argentiera, Toskana 2020 

  152  

Lagrein Riserva 

Elena Walch, Südtirol 2019/20 

  99  

Tre Vigne Vietti, Barbera  
Castiglione Falletto, Piemont 2020 

  56  

Serradenari, Barolo 

Giulia Negri, Piemont 2018 

  115  

Sito Moresco, Barbera/Merlot/Nebbiolo 
Angelo Gaja, Piemont 2021 

  94  

Bricco dell’Uccellone, Barbera 

Braida G. Bologna, Piemont 2019 

  112  

Corte di Cama Sforzato, Nebbiolo 
Mamete Prevostini, Veltlin 2019 

  78  

     

Portugal     

Pombal do Vesuvio, Touriga Nacional  

Quinta do Vesuvio, Douro 2018 

  62  

Quinta do Vesuvio, Touriga Nacional  

Quinta do Vesuvio, Douro 2017 

  96  

     



 

 

 

F L A S C H E N W E I N E  

  0.5 l 0.75 l 1.5 l 

Österreich     

Gabarinza Merlot/Blaufränkisch/Zweigelt  

Gernot Heinrich, Burgenland 2017 

  115  

Unplugged, Zweigelt  

Hannes Reeh, Burgenland 2020 

  52  

     

Frankreich     

Gevrey-Chambertin 

Domaine Alain Burguet, Burgund 2014/17 

  99  

Pommard, 1er cru  

Domaine Lejeune, Burgund 2017 

  85  

Château Grand-Puy Ducasse  
Paulliac, Bordeaux 2016 

  125  

Château Rouget, Pomerol, Bordeaux 2015   129  

Château Phélan-Ségur Cru Bourgeois supérieur,  

St. Estèphe, Bordeaux 2017 

  108  

Château Siran, Cru Bourgeois 

Margaux, Bordeaux 2017 

  79  

Château Lynch-Bages, Echo de Lynch-Bages  

Pauillac, Bordeaux 2020 

  118  

     
Spanien     

Malleolus, Tempranillo 

Emilio Moro, Ribera del Duero 2021 

  99  

Cepa 21, Tempranillo 
Emilio Moro, Ribera del Duero 2020 

  79  

Cepa 21, Tempranillo  

Emilio Moro, Ribera del Duero 2019 

   153 

Proelio Reserva, Tempranillo/Garnacha/Graciano 

Bodegas Proelio, Rioja 2018 
 59  

La Dama, Garnacha  

Domaines Lupier, Navarra 2016 

  88  

Razzmatazz, Garnacha/Cariñena/Syrah 

Martin Candrian, Priorat 2018 

  78  

Razzmatazz, Cariñena vieja 

Martin Candrian, Priorat 2016/18 

  185  

  



 

 

S C H A U M W E I N E  

  0.1 l 0.375 l 0.75 l 

Malans     

Scampagna Extra Brut, Blanc de Noir 

Wegelin Weine  
 13.50  94 

     

Frankreich     

Champagner, Louis Roederer Brut Premier   60  

Champagner, Louis Roederer Brut Premier    120 
Champagner, Louis Roederer Cristal Brut 2015    355 

     

Italien     

Prosecco, Astoria Lounge Extra Dry  9.00  59 
 

S Ü S S W E I N E  

    0.375 l 

Maienfeld     

S88 Auslese, Scheurebe 

Markus Stäger, 2021 

   64 

     

Jenins     

Dioli, Merlot/Diolinoir 
Irene Grünenfelder  

 

   69 

 

A L K O H O L F R E I  

  0.33 l   

Maienfeld     

Weingut Schloss Salenegg, Chajus 

Traubensaft Schorle 

 

 8.50   

  



 

 

E D E L B R Ä N D E  

  Vol % 2 cl 4 cl 

Lipp, Weingut & Destillerie, Maienfeld     

Pinot Noir Marc, Burgunder Marc und Lie  41 10  

Henri, Grand Marc  38.5 15  

Hortensia, Chardonnay und RxS  38.5 13  
NO. 5 Grand Marc  45 15  

Vieille Williams  38.5 15  

Kirsch  41 10  

Williams hell  41 11  
Himbeere-Brand  41 14  

Quitte-Brand  41 12  

     

Weingut Schloss Salenegg, Maienfeld     

Marc  40 10  
     

Andrea Davaz, Fläsch     

Marc  40 9  

Marc Barrique  40 10  
     

Andrea Lauber, Malans     

Gravensteiner  40 9  

     

Giani Boner, Malans     

Weinbrand Pinot Noir 5 Jahre Barrique  41  15 

     

Berta, Piemont     

Valdavi, Grappa di Moscato  40 10  
Grappa Elisi  43 12  

Tre Soli Tre  43 14  

     

Rum     

Opthimus 25 years, Dom. Republic  38 16  

     

Porto     

Porto, Quinta do Vallado, 20 years, Old Tawny  19.5  10 

     
Whisky     

Ardberg, Islay Single Malt Scotch Whisky  57.1  13 

Ballantine’s Blended Scotch Whiskey  40  9 



 

 

S P I R I T U O S E N  U N D  L I K Ö R E  

   Vol % 4 cl 

Aperol mit Wasser   11 9 

Aperol Spritz mit Weisswein/Prosecco   11 14 

Martini   15 9 

Cynar   16.5 9 

Tio Pepe Sherry   21 9 

Campari Soda   23 9 

Campari mit Michel-Orangenjus   23 14 

Ricard   45 9 

Averna   29 9 

Appenzeller   29 9 

Jägermeister   35 9 

Ramazzotti   29 9 

Baileys   17 9 

Bombay Saphire Dry Gin   40 9 

Rötali Likör, Lipp, Maienfeld   27 10 

Gin The Red, Lipp, Maienfeld   43 13 

Gin The Red, Lipp, Maienfeld mit Tonic   43 17 

Vodka Absolut   40 9 

Vodka +   40 12 

Vieille Prune du Périgord   42 10 

Remy Martin   40 10 

 

 


