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FALKNIS

HERZLICH WILLKOMMEN IM FALKNIS

Eine, die vorausschaut. Und nicht aufgibt.

Die Preiselbeere, das ist eine! Klein im Format, knallig im Auftritt und geschmacklich
alles andere als angepasst: sauerlich, herb - genau richtig zu einem feinen Wildgericht.

Wahrend wir die Beeren dieses Sommers geniessen, hat der immergriine Zwergstrauch
den nachsten langst im Blick. Bereits im Herbst legt er die Blitenknospen fiir das
kommende Jahr an. Dann kommt der Winter. Unter dem Schnee wird pausiert - aber
nicht aufgegeben. Im Friihling geht es weiter. Die kleinen Glocken hdangen auch einmal
durch, bevor daraus neue Friichte wachsen: zuerst unscheinbar griin, spater leuchtend
rot.

Vorausschauen, dranbleiben und sich eine Pause génnen. Und wenn der Moment reif
ist: geniessen, was daraus geworden ist. Am schdnsten gemeinsam, mit etwas Feinem
auf dem Teller - oder im Glas: Probieren Sie unseren Apéro «Wildi Martina».

Herzlich willkommen im Falknis.

/ 4% WLAN
FalknisGast

Gion Rudolf Trepp falknis7304

Bahnhofstrasse 10, CH-7304 Maienfeld
+41 81 302 18 18 | info@restaurantfalknis.ch | restaurantfalknis.ch
offen Donnerstag bis Montag, 10.00 bis 23.00 Uhr



FALKNIS

EMPFEHLUNG ZUM APERO

WILDI MARTINA - 14

Weisser Martini, Preiselbeersaft, Fever Tree Tonic, Beeren, Rosmarin, Eis

MAIENFELDER BRUT AOC 2022 - 13

Thomas Lampert

MAIENFELDER BLANC DE NOIR EDEL WEISS 2025 - 8.50
Carina Lipp

MAIENFELDER CHARDONNAY EICHHOLZ 2024 - 14

Thomas Lampert

MAIENFELDER GIN TONIC - 17
THE RED London Dry Gin, Lipp Destillerie, Fever Tree Tonic

MAIENFELDER ROSAROT 0.0%

SCHORLE AUS PINOT NOIR TRAUBEN - 9.50
Weingut Schloss Salenegg

PRATTIGAUER SALSIZ - 14

Metzgerei Mark, Schiers-Lunden

MAIENFELDER ALPKASE VON DER ALP STURFIS - 14

Birnbrot Hausbackerei Doris, Churwalden und Feigensenf

BUNDNERPLATTE AUF ANDEERER GRANIT - 33

Biindnerfleisch, Coppa, Rohschinken und Speck
Brigger Trockenfleisch Manufaktur, Parpan

Bahnhofstrasse 10, CH-7304 Maienfeld
+41 81 302 18 18 | info@restaurantfalknis.ch | restaurantfalknis.ch
offen Donnerstag bis Montag, 10.00 bis 23.00 Uhr



VORSPEISEN UND KLEINIGKEITEN

HERBSTSALAT - 13.50

Trauben, Baumnuisse, Kiirbiskerne, italienische Salatsauce

GETROCKNETES HIRSCHFLEISCH- 29

Herbstsalat, Kiirbiskernol, Preiselbeeren
als Vorspeise - 25

LAUWARMER KALBSKOPF - 23.50

Gemiuse, Krautervinaigrette

WILDKRAFTBRUHE - 18.50

mit pochiertem Wildfleisch

MUSKATKURBISSUPPE - 12.50

HIRSCHSIEDWURST, ROTKRAUT, MARRONI - 22

Original Sternen Grill Senf vom Bellevue, Ziirich -
mit Spatzli - 27

POULETFLUGELI IM KORBLI - 23

Pommes - 28

AUS 1 MACH 2

Fir zwei Personen teilen wir alle Gerichte zum Preis von einem auf zwei Teller.




HAUPTGERICHTE

HIRSCHPFEFFER - 39.50

Spatzli, Speck, Crodtons, Trauben, Rotkraut, Marroni, Weissweinapfel, Preiselbeeren

HIRSCH-ENTRECOTE - 57.50

Bramata Adanks Biofarm, Flasch, Wildjus, Rotkraut, Marroni, Weissweinapfel,
Rosenkohl, Preiselbeeren

GAMS-ENTRECOTE - 63.50

Spatzli, Wildjus, Rotkraut, Marroni, Weissweinapfel, Rosenkohl, Preiselbeeren

REHSCHNITZEL - 52.50

Spatzli, Wildjus, Rotkraut, Marroni, Weissweinapfel, Rosenkohl, Preiselbeeren

VEGETARISCHER HERBSTTELLER - 37

Spatzli, Rotkraut, Marroni, Weissweinapfel, Rosenkohl, Preiselbeeren

EMPFEHLUNG
«NOSE TO TAIL» SCHWEIN VON DER ALP STURFIS

KALBS CORDON BLEU - 49

Pommes, Gemiuse

MISTKRATZERLI AUS DEM OFEN - 45

Bramata Adanks Biofarm, Flasch, Gemiise, Merlotjus,

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und Intoleranzen ausldésen konnen,
informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

Herkunft

Kalb, Schwein, Poulet: Schweiz
Wild: Schweiz/EU

Brot: Backerei Gwerder, Maienfeld



DESSERT

ORIGINAL NESTLI-MERANGGE US EM AMMITAL - 15

Vanilleglace, Vermicelles, Rahm

CREME BRULEE - 13

Sauerrahmglace

HAUSGEMACHTES KAFFEEGLACE - 13
Kahlua Coffee Liqueur, Rahm

HAUSGEMACHTE GLACEKUGEL MIT CACAO-TUILE - 6
Sauerrahm, Vanille, Kaffee
mit Rahm - 7.50

AFFOCGATO AL CAFFE - 11

Doppelter Espresso, Vanilleglace

IRISH COFFEE - 14

BUNDNER KASEAUSWAHL

Birnbrot Hausbackerei Doris, Churwalden auf Andeerer Granitplatte
Klein - 19

Gross - 23

DAZU EMPFEHLEN WIR

0.5 dl, S88 Auslese, Scheurebe 2022, Markus Stager, Maienfeld - 8
0.5 dl, Dioli, Irene Grunenfelder, Jenins - 9

1 dl, Gewiirztraminer, Martin Enderlin, Maienfeld - 8

4 cl, Porto 20 years, 20°, Niepoort - 10

Herkunft Kase
Kuh-, Schaf-, Ziegenkéase: Sennereien Andeer & Sufers, Alpkase: Alp Stiirfis, Maienfeld



WEINE IM OFFENAUSSCHANK

WEISS

0.11 0.5 1
Maienfeld
Ralf Komminoth, Riesling Silvaner 2025 5.50 27.50
Martin Enderlin, Pinot Blanc 2025 6.90 34
Martin Enderlin, Gewlirztraminer 2023 8.50 42
Thomas Lampert, Chardonnay Eichholz 2024 14 70
Flasch
Andrea Davaz, Sauvignon Blanc 2025 11 55
Christian Hermann, Riesling 2024 11.50 57
Waadt
Henri Contesse, St. Saphorin, Lavaux 5.50 27.50
ROSE
Maienfeld
Carina Lipp, Edel Weiss, Blanc de Noir 2025 8.50 42
ROT
Maienfeld
Paul Komminoth, Pinot Noir 2024 5.50 27.50
Martin Tanner, Pinot Noir 2025 5.50 27.50
Ruedi Wullschleger, Pinot Noir 2024 6.90 34
Flasch
Patrick Adank, Alte Reben, Pinot Noir 2024 12.50 62
Italien
Tenuta Le Colonne DOC, Merlot/Petit Verdot/Cabernet 10 50
Franc, Bolgheri, Toskana 2023
Spanien
Antoni Giribet, Ginjol, Syrah 9 45

Costers del Segre, Katalonien 2024



FLASCHENWEINE

WEISS
0.51
Maienfeld

Mohr-Niggli, Pinot Blanc 2024

Mo6hr-Niggli, Viognier 2023

Thomas Lampert, Chardonnay Eichholz 2024
Ruedi Wullschleger, Sauvignon Blanc 2024
Markus Stager, Riesling Silvaner 2024

Jenins
Georg Schlegel, Riesling Silvaner 2024
Georg Schlegel, Pinot Blanc 2024

Malans

Giani Boner, Pinot Gris 2023

Giani Boner, Completer 2017
Weingut Fromm, Pinot Gris 2024
Weingut Fromm, Chardonnay 2023

Anjan Boner, Freisamer 2024

Flasch

Christian Hermann, Riesling 2024
Roman Hermann, Chardonnay 2023
Roman Hermann, Completer 2023
Andrea Davaz, Sauvignon Blanc 2025

Wallis
Cave du Rhodan, Petite Arvine, Salgesch 2024
Cave du Rhodan, Fendant, Salgesch 2023/24

Waadt
Cave Cidis, Chasselas, Morges 2022
Louis Bovard, Chasselas, Dézaley, Cully 2023

Osterreich
Markowitsch, Griiner Veltliner, Niederd. 2024
Kollwentz, Chardonnay, Burgenland 2023

0.751

69
86
98
65
54

52
62

82
215
74
94
79

79
74
86
77

58
36

36
69

56
66

1.51



FLASCHENWEINE

ROSE

Maienfeld

Carina Lipp, Edel Weiss Blanc de Noir 2025

Flasch

Thomas Marugg, Federweiss Blanc de Noir

2024

ROT

Maienfeld

Carina Lipp, Pinot Noir Dorothea 2023
Mohr-Niggli, Pinot Noir 2024
Mo6hr-Niggli, Pinot Noir PILGRIM 2023
Mo&hr-Niggli, Pinot Noir PILGRIM 2023
Ruedi Wullschleger, Pinot Noir 2024
Markus Stager, Pinot Noir 2023

Markus Stdger, Pinot Noir Olymp 2021
Markus Stdger, Pinot Noir Barrique 2022
Markus Stager, Pinot Noir Barrique 2022
Thomas Lampert, Pinot Noir 2022
Weingut Pola, Malbec 2023

Jenins

Georg Schlegel, Pinot Noir 2024

Georg Schlegel, Pinot Noir Saliser 2018
Georg Schlegel, Pinot Noir Saliser 2018
Jan Luzi, Pinot Noir Pfaffen 2020

Irene Griinenfelder, Pinot Noir Alte Reben 2021
Irene Griinenfelder, Pinot Noir Eichholz 2018

Christian Obrecht, Pinot Noir Trocla Nera
Demeter 2022

051 0.751

59

63

69
66
108

34 56
56

119

72

56
82

34
105

98
115
139

79

1.51

208

139

199



FLASCHENWEINE

0.51
Malans

Giani Boner, Pinot Noir Grand Cru 2019

Louis Liesch, Pinot Noir Spatlese Demeter 2019
Louis Liesch, Pinot Noir Barrique Demeter 2020
Weingut Fromm, Pinot Noir Village 2023
Weingut Fromm, Merlot 2022

Flasch

Patrick Adank, Pinot Noir Alte Reben 2024

Thomas Marugg, Pinot Noir KRUOG 2021 62
Thomas Marugg, Diolinoir ARDESIA 2015/20

Andrea Davaz, Pinot Noir Uris 2021

Christian Hermann, Pinot Noir H 2020

Christian Hermann, Pinot Noir Reserve 2021

Jurg Marugg, Pinot Noir Barrique 2022

Jirg Marugg, Syrah/Merlot Momentum 2022

Roman Hermann, Zweigelt/Merlot/Pinot Noir
Terra Noir 2022

Roman Hermann, Pinot Noir Grand Maitre 2021

Misox
Madlaina Erni, Merlot ARTE 2022/23
Madlaina Erni, Merlot Barrique La Fiducia 2022

Wallis
Cave du Rhodan, Shiraz, Salgesch 2020
Cave du Rhodan, Cornalin, Salgesch 2018/20

Tessin
Agriloro, Merlot Sottobosco, Arzo 2022
Gialdi, Merlot Sassi Grossi, Mendrisio 2020/22

0.751

98
79
94
77
112

87

105
98
115
94
84
98
79

99

59
89

59
62

89
119

1.51



FLASCHENWEINE

Italien

Tenute le Colonne, Merlot/Petit Verdot/
Cabernet Franc, Bolgheri, Toskana 2023
Magari, Cabernet Franc/Cabernet Sauvignon
Angelo Gaja, Toskana 2021

Casasilia Gran Selezione, Sangiovese
Poggio al Sole, Toskana 2021

Casasilia Gran Selezione, Sangiovese
Poggio al Sole, Toskana 2021

Chianti Classico

Poggio al Sole, Toskana 2023

Il Blu, Sangiovese/Merlot/Cabernet
Brancaia, Toskana 2020

L’Urlo, Merlot

Urlari, Toskana 2020

Brunello di Montalcino, Sangiovese
Casanova di Neri, Toskana 2020/21
Argentiera, Merlot/Cabernet Franc
Tenuta Argentiera, Toskana 2022
Lagrein Riserva

Elena Walch, Siidtirol 2022

Tre Vigne Vietti, Barbera

Castiglione Falletto, Piemont 2021
Serradenari, Barolo

Giulia Negri, Piemont 2018

Sito Moresco, Nebbiolo/Barbera

Angelo Gaja, Piemont 2021

Bricco dell’Uccellone, Barbera

Braida G. Bologna, Piemont 2021

Corte di Cama Sforzato, Nebbiolo
Mamete Prevostini, Veltlin 2022

Portugal

Pombal do Vesuvio, Touriga Nacional
Quinta do Vesuvio, Douro 2018/21
Quinta do Vesuvio, Touriga Nacional
Quinta do Vesuvio, Douro 2020

0.51

32

0.751

70

135

92

135

96

119

152

109

58

115

99

119

78

69

125

1.51

189



FLASCHENWEINE

Osterreich

Gabarinza Merlot/Blaufrankisch/Zweigelt
Gernot Heinrich, Burgenland 2019

Unplugged, Zweigelt
Hannes Reeh, Burgenland 2022

Frankreich

Cote de Nuits Villages
Domaine Truchetet, Burgund 2021

Pommard, 1¢ cru
Domaine Lejeune, Burgund 2022

Chateau Grand-Puy Ducasse
Paulliac, Bordeaux 2016

Chateau Rouget, Pomerol, Bordeaux 2016

Chateau Phélan-Ségur Cru Bourgeois supérieur,
St. Estéphe, Bordeaux 2018

Chateau Siran, Cru Bourgeois
Margaux, Bordeaux 2017/19

Chateau Lynch-Bages, Echo de Lynch-Bages
Pauillac, Bordeaux 2020

Spanien
Ginjol, Syrah
Antoni Giribet, Katalonien 2024

Razzmatazz, Garnacha/Carifena

Martin Candrian, Katalonien 2021
Razzmatazz, Carinena

Martin Candrian, Katalonien 2021
Malleolus, Tempranillo

Emilio Moro, Ribera del Duero Burgos 2022

Contino Reserva, Tempranillo/Carnacha
Vinados del Contino, La Rioja 2020
Contino Reserva, Tempranillo/Carnacha
Vifiados del Contino, La Rioja 2020

La Dama, Garnacha

Domaines Lupier, Navarra 2017

051

0.751

119

57

115

95

125

135
115

79

135

63

78

185

108

88

88

1.51

172



SCHAUMWEINE

0.11 0.375 1 0.75 1
Maienfeld
Thomas Lampert, Brut AOC, 13 89
Pinot Noir/Chardonnay 2022
Frankreich
Louis Roederer, Champagne Collection 246 72
Louis Roederer, Champagne Collection 245 120
Louis Roederer, Champagne Cristal Brut 2016 355
Italien
Astoria, Prosecco, Lounge Extra Dry 9 63
SUSSWEINE

0.375 1
Maienfeld
Markus Stdager, S88 Auslese, Scheurebe, 2022 58
Jenins
Irene Griinenfelder, Dioli, Merlot/Diolinoir 69
ALKOHOLFREI
0.20 |

Maienfeld
Weingut Schloss Salenegg, RosaRot, 9.50

Schorle aus Pinot Noir Trauben



EDELBRANDE

Lipp Destillerie, Maienfeld

Pinot Noir Marc, Burgunder Marc und Lie
Henri, Grand Marc

Hortensia, Chardonnay und RxS

NO. 5 Grand Marc

Vieille Williams

Kirsch

Williams hell

Himbeere-Brand

Quitte-Brand

Weingut Schloss Salenegg, Maienfeld
Marc

Andrea Davaz, Fldasch

Marc
Marc Barrique

Andrea Lauber, Malans
Gravensteiner

Giani Boner, Malans
Weinbrand Pinot Noir 5 Jahre Barrique

Berta, Piemont

Valdavi, Grappa di Moscato
Grappa Elisi
Tre Soli Tre

Rum
Opthimus 25 years, Dom. Republic

Porto
Porto, Quinta do Vallado, 20 years, Old Tawny

Whisky

Ardberg, Islay Single Malt Scotch Whisky
Ballantine’s Blended Scotch Whiskey

Cognac
Hennessy Fine de Cognac

Vol %

41
38.5
38.5

45
38.5

41

41

41

41

40

40
40

40

41

40
43
43

38

19.5

57.1
40

40

2cl

10
15
13
15
15
10
11
14
14

10

10
12
14

16

4 cl

15

10

15



SPIRITUOSEN UND LIKORE

Vol %
Aperol mit Wasser 11
Aperol Spritz mit Weisswein/Prosecco 11
Martini 15
Cynar 16.5
Tio Pepe Sherry 21
Campari Soda 23
Campari mit Michel-Orangenjus 23
Ricard 45
Averna 29
Appenzeller 29
Jagermeister 35
Ramazzotti 29
Baileys 17
Bombay Saphire Dry Gin 40
Rotali Likor, Lipp Destillerie, Maienfeld 27
Gin The Red, Lipp Destillerie, Maienfeld 43
Gin The Red, Lipp Destillerie, Maienfeld mit 43
Tonic
Vodka Absolut 40
Vodka + 40
Vieille Prune du Périgord 42

Remy Martin 40

4 cl
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12
10
10



